
初めまして、「銀座大野」料理長大野敏彦です。

和食一筋30年、日本料理研究会理事、田中吉郎 氏

に師事させて頂き、伝統的な懐石料理の技術や 和

食の心を学ぶ。しかし「何か自分にプラスにな る

物がないか？」と思案してた頃、フランスで和 食

の料理長をさがしているので行かないかと声を か

けられ、「これだ！！」と思い渡仏。

私の中には料理に国境はないと思っていますし 、

和食の素晴らしさをフランスの人達に知って頂 き

たいという思いもありました。

そしてオザミワールド社長、丸山宏人氏との出 会

い。とても素晴らしい人物で、常にお客様の事 を

考え、料理を作り、ワインを提供する心構え。 最

高の人物です。

私の料理は素材の旨みがきっちりと立った料理 を

純粋にお客様に味わって欲しい、ただそれだけ で

す。「銀座大野に行けば、ゆっくりと食事が 出

来、楽しくワインが飲める」お客様にそう思っ て

頂ければ幸福です。
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